
O U R
C O M M I T M E N T S

当店では、①しょうが麹 ②にんにく麹 ③たまねぎ麹

の３種を、お料理やドレッシングなど、多岐にわたり

使⽤しております。

農薬や肥料を⼀切使わず、太陽と⽔と⾃然界の酵素のみ

で作った安⼼・安全な⾃然栽培でできた麹です。

麹

世界的ティーテイスター�Ralf�Janecki⽒が

ドイツ/ブレーメンに作り上げたティーブランド

「アルトハウス」「トリンク�メア�ティー」

栽培から製造まであらゆる段階の厳格な品質管理を経て

市場に流通する⾼品質な紅茶です。

豊富なバリエーションの上質なお茶で、

ゆたかな時間がはじまります。

紅茶

抗⽣物質・抗菌剤・遺伝⼦組み換え飼料・成⻑ホルモン

剤・着⾊料を不使⽤のたまごなので、年齢を問わずに

安⼼してお召し上がりいただけます。

また、⾝体の中で最も重要な筋⾁を作る３つのアミノ酸

（BCAA)値が通常のたまごの２倍となっています。

たまご

〜 M E R C E の こ だ わ り 〜

「 安 ⼼ ・ 安 全 な ⾷ 事 」
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OUR
VEGETABLES

N O T O �⾼農園

夫婦の愛情が

たっぷりのお野菜

脱サラして農業を始め⼆⼈揃

って「野菜のソムリエ」とい

う資格をお持ちです。素材の

もつ旨味がすごく⽣⾷でも

おいしくいただけます。

名シェフ達の

お墨付きのお野菜

三越伊勢丹やホテルオークラ

東京をはじめ、ミシュラン

東京で⾼い評価を得ている

有名レストランなど、名だた

るお店で使⽤されています。

⽯川県の有機農産物

認証制度認証済み

農薬も化学肥料もほぼ使⽤

しない有機栽培・エコ栽培。

⼤地の⼒、能登島のを利⽤し

て⾃然のまま育てることを

⼤切にしています。

能 登 の 恵 ま れ た ⼤ 地 と 愛 情 と 。

能 登 島 で ⾚ ⼟ の ⼟ づ く り か ら 味 に こ だ わ る 有 機 野 菜 。
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GALETTE LUNCH SET

すべての�事にスープ・サラダ・ドリンクがつきます。

ガレット コンプレ

ハム・たまご・チーズを使った

ブルターニュ地�の��料理��

ガレット シャンピニオン

きのこ・ベーコン・チーズの相

性ぴったりの�み�わせ！！

¥1,320
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¥1,320

¥1,575 ¥1,575

⽣ハムと��野菜の

ガレット

スモークサーモン

ビーツのサラダガレット

⽣ハムの�味と�鮮野菜の

相性がバッチリのガレットです

スモークサーモンとこだわり

野菜の、サラダ�覚ガレット。

※ドリンクは��のページからお�びいただけます。



PASTA LUNCH SET
⼩�⽼と野菜の

トマトクリームパスタ

��のご��にお�えした

優しい�味が�⼒の

トマトクリームパスタ

シラスと��野菜の

アーリオ・オーリオ

オイルとアンチョビベースのパスタに

すだちをかけたさっぱりなお味を

お�しみください

パスタ⼤盛り＋￥275

¥1,430
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¥1,430

鴨⾁とキノコの

ボロネーゼ

当�オープン�来の��パスタ�

ぜひご賞味ください

¥1,430



VIANDE LUNCH SET

¥2,200

鴨⾁のハンバーグ

鴨⾁１００％のハンバーグ��

�⽜の�汁をベースにした

���ワインソースとどうぞ。
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⽜ハラミのロースト

⽟�・リンゴ・�ワインで作った

オリジナルソースが、�い味わいの

ハラミにぴったりです。

¥2,200

ハーブ三元�のグリル

三種�の品種を掛け�わせた�「三元�」

プチプチ��の粒マスタードのソースと

ご⼀�にお�しみください。

¥2,200

※お⾁のセットはスープ・サラダ
冷菜3種�の盛�わせも付きます。

⾻付きハーブ鶏もも⾁のロースト

⽟�・ケチャップ・カレー粉などを使⽤し

ドイツのカリーヴルーストソースを

⽇��向けにアレンジしました。

¥2,200



�しい時間の��に、

ドリンクと�わせてデザートはいかがですか�

 
 

鴨のハンバーガー

・エビフライ

・ポテトフライ

・�揚げ・サラダ

・デザート

・ジュース付き

☺メルチェ キッズプレート☺

￥７７０

�⽇のデザート

（ランチお召し上がりのお����）

チャイプリン

¥３３０

¥５００



⑥W��  有��ホットコーヒー

SET
DRINK 
MENU

ドイツ / ブレーメンのティーブランド
�界的ティーテイスターRalf Janechi�が�々な国
のお茶のスペシャリストを�めてお茶の個性を⼤事に

し、こだわりを持って�む�に向けたティーブランド

フルーティーな果�と���の�茶と⽩茶のブレンドです。

華やかな⾹りとジンセンの旨みがお⼝に�がります。

⽣�とレモングラス、黒胡�を配�した

ハーブ・ブレンドは活⼒と爽やかさををもたらしてくれるハーブティー

シナモンとオレンジの⾹りの�み�わせが、アッサム茶の

ブレンドをスパイシーに仕上げました。

リンゴとアーモンドの�ったこの�常にマイルドなフルーツティ

ーは、焼き立てのパイを思い�させます。

⑤�⽇のアイスティー

⑦有�アイスコーヒー

①スパイス パンチ
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②ジンセン・フライト・オブ・ドラゴン

④アーモンドパイ

２�⽬からは

＋¥ 3 3 0で
おかわりできます

③ジンジャーブリーズ

※①〜④はホットでのご提供になります。



SET
ALCOHOL
MENU

セットドリンクの代わりに、こだわりのアルコールを

お得にご��いただけます。

Ⓐキリン  ハートランド

Ⓑジャズベリー

Ⓒ常陸野ネストゆずラガー

 
Ⓓ瀬戸内ヴァイツェン

Ⓔアフターダーク

Ⓕ⽩スパークリングワイン

Ⓖグラス⽩ワイン

Ⓗグラス�ワイン

＋¥３８５

※お⾞を��される�への、酒�の�売をお�りしております
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〜B E E R〜

アルコールのお代わりは単品の金�になります


